
Chefs Table Menü 2 Herbst/Winter 2026  ab dem 10.10.2026 

- Roastbeef vom Wildschwein | San Marzano Tomaten | 

Himbeervinaigrette 

- Tartar vom Gelbflossentuna | Mango | Avocado |         

Rote Bete Engelshaar | Limettenöl |  Bottarga  

- Milchkalbsfilet | Steinpilzpolenta | wilder Blumenkohl 

- grünes Kürbisparfait | Kürbiskerne | Orangenzabaglione 

 

50,50 €  

- mit begleitenden Weinen  110 €  

- ab 6 Personen, keine Änderungen möglich  

- eine Woche Vorlauf  

 Allergene und Übersetzung 

 

 


